Bivvificio Juppolo di Mavre
AGRICOLO, ARTIGIANALE, INDIPENDENTE

Siamo il primo birrificio agricolo della provincia di Livorno
e coltiviamo direttamente 'orzo che utilizziamo nelle nostre
birre, mantenendo un legame autentico con la terra.

Reinterpretiamo gli stili internazionali della tradizione
attraverso una selezione di luppoli provenienti dai territori
simbolo della cultura brassicola mondiale: |'iconica Contea
del Kent in Inghilterra; Ia valle dei luppoli nobili
dell’Hallertau, in Baviera; e la Yakima Valley negli Stati Uniti,
patria delle varieta moderne.

La nostra identita artigianale si riflette anche nel packaging:
materiali sostenibili ed etichette in carta martellata di qualita
con temi artistici memorabili, che raccontano 'amore

per le nostre produzioni e la cura dedicata ad ogni dettaglio.

Dal campo alla tavola, Luppolo di Mare porta con sé
una birra sincera, contemporanea e radicata nel suo territorio.

/e nodtive bivre

La nostra birra nasce da materie prime di filiera agricola
superiore, selezionate per garantire gualita e autenticita.

La lavorazione segue tempi lunghi e controllati, perché solo
cosl ogni ingrediente pud esprimere appieno gusto e carattere.

Durante la fermentazione primaria, se richiesto dallo stile,
aggiungiamo spezie e luppoli scelti con cura, che definiscono
I'identita aromatica delle nostre ricette. Dopo |la fermentazione
la birra riposa al freddo, per stabilizzarsi in modo naturale.

'

Non viene filtrata: manteniamo integre le sue proprieta
nutritive e organolettiche e |a sua ricchezza naturale. |l ciclo
si completa con la rifermentazione in bottiglia, secondo

un processo ispirato al Metodo Champenoise che dona
un'effervescenza fine e naturale grazie all'aggiunta di lieviti freschi.

La nostra birra non e pastorizzata: rimane viva, protetta
dall’equilibrio naturale tra alcol e acidita, e continua a evolvere
nel tempo, arricchendo il proprio profilo.

Nessuna delle nostre birra @ mai uguale all’altra; ognuna &
un microcosmo in continua evoluzione: un’esperienza unica
e irripetibile che sapra appagare i vostri sensi.

/e eoniche

I nostri pilastri: le sei birre chiave che compongono la nostra
linea principale, disponibili tutto I'anno.

BIRRA STILE % VOL
Capitan Gorilla German Ale 4.7 %
Bianca Migaloo Belgian Blanche 5%

Sottomarina Belgian Dark Strong Ale 8,5 %
Tramonto Rosso American Amber Ale 54 %
Calico lack American IPA 6,5 %
Bella Storia American Pale Ale 5,4 %

Lo Speciali

L’espressione della nostra creativita: siamo sempre al lavoro
per esplorare nuove vie del gusto. Ecco le birre a rotazione,
disponibili solo per un periodo limitato dell’anno.

BIRRA STILE % VOL
Forza Nove British Golden Ale 4.7 %
Cavalca Tempeste Robust Porter 5%
Fratello lzy Pacific IPA 5,4 %
Bacio Fatale Best Bitter 4.5 %
Mal d’Amor Salson 6 %
Salsedine Gose 45%
Tientibéne Weissbier 5%
Brinhilde Belgian Blonde Ale 6,5 %
Klaus Special Christmas Ale 8,5 %
Ursa Major Belgian Ale 6,5 %
ENTRA NEL CLUB

. 4 Scansiona il QR Code e accedi subito a contenuti

esclusivi: novita in anteprima, curiosita dal birrificio
e i nostri consigli di abbinamento gastronomici.

Segui Birrificio Luppolo di Mare sui principali social media
per non perdere gli aggiornamenti sulle nostre attivita.

1t e &

@birrificioluppolodimare

Visita il nostro sito web: www.luppolodimare.it

Birrificio Luppolo di Mare Soc. Semplice Soc. Agricola
Loc. Maccetti, 76 - 57016 Rosignano M.mo (LI)
Tel. 351 8688204 - www.luppolodimare.it




CAPITAN GORILLA

Capitan Ljorilla
GERMAN ALE
47 % ABV

COLORE: dorato

CORPO: strutturato (morbida al palato)
AMARO: equilibrato (20 IBU)
SCHIUMA: abbondante e fine
LUPPOLI: Perle, Mittelfriih (Hallertau)

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo,
luppolo, lievito (contiene glutine)

DESCRIZIONE: questa birra rende omaggio allo stile Kélsch,
distinguendosi per un profilo aromatico intenso, con note
erbacee e floreali, e un amaro ben equilibrato. La maturazione
a freddo affina il gusto, sviluppando piacevoli aromi fruttati
secondari. Il risultato & una birra pulita e straordinariamente
rinfrescante, estremamente facile da bere.

Tecmonto Posso

AMERICAN AMBER ALE
5,4 % ABV

COLORE: ambrato

CORPO: medio (piacevolmente equilibrata)
AMARO: bilanciato (30 IBU)

SCHIUMA: abbondante e persistente
LUPPOLI: Chinook, Columbus, Cascade

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo,
luppolo, lievito (contiene glutine)

DESCRIZIONE: un'autentica interpretazione dello stile brassicolo
americano, che fonde la ricchezza del malto con la vivacita del
luppolo. | sapori di caramelio, biscotto e toffee si fondono in
armonia con un amaro moderato e ben integrato, con accenni di
luppoli resinosi e agrumati. La sua struttura rotonda e accessibile
la rende straordinariamente versatile e amata.

Bianca W[g’ga[oo
BELGIAN BLANCHE
4.7 % ABV

COLORE: giallo opalescente

CORPO: fluido (morbida al palato)
AMARO: leggero (17 IBU)

SCHIUMA: abbondante, fine e persistente
LUPPOLI: Magnum, Saaz

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo,
malto di frumento, |uppolo, coriandolo,
scorza d’arancia, lievito (contiene glutine)

DESCRIZIONE: fedele alla tradizione belga, questa Blanche &
un pilastro della nostra produzione, perfetta come aperitivo.
Il profilo sensoriale e fresco, speziato e leggermente acidulo,
definito dall'esuberanza delle note di scorza d'arancia amara
e coriandolo. |l corpo fluido la rende straordinariamente

dissetante.

AMERICAN IPA
6,5 % ABV

COLORE: ambrato

CORPO: equilibrato (audace e decisa)
AMARO: intenso (60 IBU)

SCHIUMA: abbondante e persistente
LUPPOLI: Chinook, Centennial, Simcoe
INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo,
luppolo, lievito (contiene glutine)

DESCRIZIONE: una birra audace che unisce un'anima rustica
a una notevole complessita sensoriale. Il profilo aromatico &
dominato dall'esplosione di luppoli americani, sprigionando
sentori netti di pino, resina e agrumi. L'amaro & protagonista,
ma saldamente bilanciato dalla presenza di malti speciali.

Il risultato & un'esperienza intensa e strutturata.

Sollomarina

STRONG BELGIAN ALE
8,5 % ABV

COLORE: ambrato carico (riflessi rubino)
CORPO: strutturato (equilibrata)
AMARO: moderato (28 IBU)

SCHIUMA: moderata e fine

LUPPOLI: Magnum, Styrian Goldings

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo,
luppolo, lievito (contiene glutine)

DESCRIZIONE: ricchezza e complessita degne delle grandi birre
d'Abbazia. Il profilo € dominato dai sentori fruttati e floreali.
Struttura robusta, sostenuta dalla complessita dei malti speciali,
che donano sentori di nocciola e spezie calde. L'alto tenore
alcolico si integra perfettamente nel corpo rotondo, offrendo
un finale lungo e appagante.

Bella Stoda

AMERICAN PALE ALE
5,4 % ABV

COLORE: ambrato (riflessi ramati)
CORPO: equilibrato (morbida al palato)
AMARO: intenso (38 IBU)

SCHIUMA: abbondante e fine
LUPPOLI: Mosaic, Citra, Cascade

BELLASTORIA |
AMEOCAN PALE ALE
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INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo,
luppolo, lievito (contiene glutine)

DESCRIZIONE: caratterizzata da un gusto piacevolmente intenso,
al naso sprigiona note che spaziano dall'agrumato al floreale,

con distinte punte resinose e di frutta tropicale. La sua struttura

rotonda e sostenuta da una complessa base maltata. |l risultato
€ una bevuta pulita e rinfrescante, definita dall'armonia tra
I'esuberanza del luppolo e la rotondita del corpo.



