BIRRIFICIO AGRICOLO LUPPOLO DI MARE- AGRICOLTORI PER VOCAZIONE, MASTRI BIRRAI PER PASSIONE

SCHEDA TECNICA

DENOMINAZIONE
CAVALCA TEMPESTE
DESCRIZIONE

Colore: 25 EBC (bruno intenso).
Corpo: medio (cremosa e piacevole).
Amaro: 23,6 IBU (amaro moderato).
Schiuma: compatta e fine, color nocciola.

Birra agricola artigianale ad alta fermentazione,
stile Robust porter

La nostra interpretazione di questa birra & legata
fermamente alla tradizione anglosassone.
Cavalca Tempeste & una birra dal colore bruno
intenso e dotata di una buona schiuma fine e
persistente. Ha un forte carattere tostato, con
sentori di caffe, cioccolato, liquirizia e note

di frutta secca.

Acqua, malto d’orzo, malto di frumento luppolo, lievito, zucchero.

Malto d’orzo, malto di frumento. (GLUTINE)

Alcool (% Vol) 5

Valore energetico (Kcal/330ml) 153
Anidride carbonica bottiglia (Volumi CO,) 2,3
Acidita (pH) 4,5

Evitare I'esposizione a fonti di calore, non esporre direttamente al sole e a temperature inferiori

a 5 °C o superiori a 25 °C per periodi prolungati. Prodotto da consumarsi dalla data di produzione

preferibilmente entro 15 mesi. Birra agricola artigianale, rifermentata naturalmente in bottiglia,

non filtrata e non pastorizzata. Temperatura di servizio 8 - 10 °C.

CONFEZIONE

Formato Imballo

Cartone
3 strati
con alveare
12 pezzi

Bottiglia
33 cl
vuoto

a perdere

5 Kg

(cartone
12 pezzi)
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