BIRRIFICIO AGRICOLO LUPPOLO DI MARE- AGRICOLTORI PER VOCAZIONE, MASTRI BIRRAI PER PASSIONE

SCHEDA TECNICA

DENOMINAZIONE

BELLA STORIA

DESCRIZIONE

Colore: 12 EBC (ambrata).

Corpo: fluido (morbida al palato).
Amaro: 28,5 IBU (amaro moderato).
Schiuma: abbondante e fine.

Birra agricola artigianale ad alta fermentazione,
stile American pale ale.

BELLA S5TORIA

Questa birra vanta un vasto bouquet di luppoli
americani (Simcoe, Columbus, Chinook, Cascade
e Challenger) che restituiscono al naso note che
vanno dall’agrumato, al floreale, con punte di

e frutta tropicale. Caratterizzata da un insolito
color ruggine Bella Storia & una birra che rispetta
perfettamente lo stile delle Pale Ale Americane.

il

LUPPOLD DI MARE

-

Acqua, malto d’orzo, luppolo, scorza d’arancia, lievito, zucchero.

Malto d’orzo. (GLUTINE)

Alcool (% Vol) 5,4
Valore energetico (Kcal/330ml) 142
Anidride carbonica bottiglia (Volumi CO,) 2.7
Acidita (pH) 4,5

Evitare I'esposizione a fonti di calore, non esporre direttamente al sole e a temperature inferiori
a 5 °C o superiori a 25 °C per periodi prolungati. Prodotto da consumarsi dalla data di produzione
preferibilmente entro 15 mesi. Birra agricola artigianale, rifermentata naturalmente in bottiglia,

non filtrata e non pastorizzata. Temperatura di servizio 8 - 10 °C.

CONFEZIONE Luppolo di Mare Soc. Semplice Soc. Agricola
Sede legale e laboratorio: Localita Maccetti nr. 76

57016 Rosignano Marittimo (LI)
- —_— SDI: 6RBOOUY - C.F. e P.I. 01875320499
ormato el N° REA: LI204146 - COD.ACCISA: LIAOGOS9N

Contatti

Bottiglia Cartone 5 Kg MOB: +39 340 342 0181 / +39 351.868.8204
33 cl 3 strati PEC: luppolodimare@cia.legalmail.it
vuoto con alveare (cartone EMAIL: info@luppolodimare.it

a perdere 12 pezzi 12 pezzi) SITO WEB: www.luppolodimare.it




